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Om te beginnen willen we een ieder, die we nog niet persoonlijk hebben gesproken, een heel 
goed, gezellig, gezond en vrolijk nieuwjaar toewensen. Laten we er met z’n allen weer alles aan 
doen om er een geweldig jaar van maken!

We zijn per 1 januari officieel begonnen op de tuin aan de Woudseweg 33 in De Lier. In de prak-
tijk betekende dat eigenlijk al rond de kerst daar de eerste werkzaamheden werden verricht. De 
laatste pallet van de Gebroeders Ammerlaan werd vlak voor kerst de dok uitgereden en daarna 
zijn we als Kwekerij Schenkeveld begonnen met de voorbereiding van de nieuwe teelt. Dit ver-
liep allemaal heel soepel, een beetje op de manier van Ammerlaan en een beetje op de manier 
van Schenkeveld. 

Frans Ammerlaan, mede eigenaar van Gebroeders Ammerlaan blijft voorlopig actief om samen 
met Leon Schenkeveld alles te begeleiden aan de Woudseweg 33. Daarnaast zal hij ook zijn 
teeltkennis gaan brengen op de andere twee bedrijven.

Al met al zijn we op alle tuinen van start gegaan met een heel mooi plantje van de plantenkwe-
ker. Hierover lees je meer in de column tomatenpraat. Verder zie je de foto’s van de Sinterklaas 
borrel en moet je echt even naar onze vernieuwde website kijken. www.schenkeveldtomaten.nl

Veel leesplezier!
Kwekerij Schenkeveld

Tweemaandelijkse nieuwsbrief voor de medewerkers van Kwekerij Schenkeveld | januari 2012

Vrijdag 25 november om 17.00 uur kwam 
Sint met wel 3 pieten langs op de tuin. Voor 
de kinderen had de Sint cadeaus meegeno-
men. Maar ook een cadeau voor de medewer-
kers van de Woudseweg, een nieuwe tv. 
De opkomst was super! Bijna alle scholieren en 
studenten waren aanwezig. Zeker met 100 man 
hebben we geproost op de Sint. Hamburger Dirk 
was ook weer aanwezig en bakte hamburgers en 
patat. Voor de liefhebbers waren er ook pannen-
koeken en broodjes beenham.

Sinterklaas Borrel
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Vanaf 1 januari worden onze tomaten via FresQ verkocht. Pro-
minent is als telersvereniging overgestapt naar FresQ omdat 
de samenwerking met Coforta op verschillende zaken niet 
2012 proof was. FresQ is een organisatie die gespecialiseerd is in 
kasgroente, met name tomaat en paprika. Dit brengt ook kennis met 
zich mee, waar wij gebruik van kunnen maken.  

In de praktijk zullen we er op de werkvloer weinig of niets van mer-
ken. De keurmeester blijft Joost Geers, de verkoop en verkoopvoor-
bereiding (Dick, Gertjan en Stefan) blijven ook dezelfde.

Van Coforta naar FresQ
Telerscooperatie FresQ u.a.
FresQ is een afzetorganisatie die zich laat kenmerken door 
een innovatieve groep van 76 producenten van groenten 
onder glas. De ruim 740 hectare productie van deze telers is 
verdeeld over zo’n 120 locaties. Binnen FresQ is een brede 
variatie van tomaten, paprika’s, aubergines, pepers en kom-
kommers vertegenwoordigd, waarbij tomaten en paprika’s de 
boventoon voeren.

Samen hadden de aangesloten leden van FresQ in 2010 een 
jaaromzet van ruim € 480 miljoen. Daarmee is FresQ de twee-
de speler in Nederland wat betreft de afzet van glasgroenten. 
Op vooruitstrevende wijze geeft FresQ inhoud aan productie, 
verpakken en de afzet van de producten. Door ketenregie en 
ketenverkorting levert zij een kwalitatief hoogstaand product 
af gericht op de wensen van de afnemer. Het doel van FresQ 
is door intensieve samenwerking duurzaam en marktgericht te 
ondernemen en zodoende een optimale marktpositie voor de 
leden te creëren.

FresQ houdt kantoor in het Westland en heeft zes verkoop-
dochters. De medewerkers van FresQ voeren activiteiten uit 
op het gebied van onder andere afzet en marketing, belan-
genbehartiging, (financiële) administratie, automatisering, 
kwaliteit, voedselveiligheid en diverse (subsidie)projecten. 
De regie van de afzet ligt bij FresQ, via de verkoopdochters 
bedient FresQ de verschillende marktsegmenten en doelgroe-
pen optimaal.

Eén van de verkoopdochters van FresQ is Fresh Conneqt. Deze 
verkoopdochter vermarkt de volledige productie van Kwekerij 
Schenkeveld.

LETTERSPEL

Van de schuur 
van Ammerlaan 
hebben we nog 
een paar letters 
over! Wie kan er 
wat moois van 
maken?

Ga eens kijken op www.schenkeveldtomaten.nl, want de website is ver-
nieuwd. Frisser, compacter en weer meer van deze tijd!

Faik zegt dat hij wel 3 rijbewijzen heeft, maar toch komt tie 
nog met de heftruck naast het pad terecht. Rara politiepet!

De winterschilder is langs geweest. Schenkeveld I 
en III worden of zijn al helemaal opgefrist

Begin april start Sabine van den Berg op kantoor. Zij gaat 
samen met Laura en Anja de administratie verzorgen

Een kraai in de kas aan de Woudseweg 33 zat dwars met 
het voorbereiden van de nieuwe teelt. Zodra er nieuw wit 
plastic lag, trok hij het weer weg!
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De planten zijn weer gepoot op alle locaties waarvan twee 
tuinen met Endeauvour en op de nieuwe locatie staat Capricia 
allemaal met onderstam Optifort. Een onderstam houdt in dat ze 
twee plantjes hebben, deze worden door midden gesneden en 
de een komt dan op de ander te staan. De plantjes worden bij 
elkaar gehouden door een wit entclipje, dat verwijderd wordt 
aan het begin van de teelt. Deze methode wordt gebruikt voor 
ziekteresistentie en groeikracht, wat resulteert in meer produc-
tie. 

We hebben het plantje eerst op een velletje gezet ipv gelijk op 
de mat. Dit doen wij omdat we dan meer kunnen sturen voor de 
eerste tros. Als de eerste tros volop in bloei staat, halen wij het 
velletje weg en zetten de pot op het gat. Er staan nu twee pot-
ten per mat dus vier planten. Er komen hier de komende weken 
nog drie bij. Dit kan nog niet gelijk,  want we krijgen nu nog 
niet genoeg licht. Hoe meer licht, hoe meer groei wij kunnen 
maken, plus het aantal tomaatjes wat wij aan kunnen houden.

Berry Baruch
Teelt manager 

tomatenreceptGevulde  
tomaat met  
tomatensalade
Ingrediënten:
*8 grote rijpe trostomaten
*zout, versgemalen peper
*1 lente-ui, in ringen
*2 el fijngesneden basilicum
*sap en rasp van 1/2 citroen
*3 el olijfolie extra vergine
*75 g friseesla of rucola
*2 bolletjes mozarella

Bereidingswijze:
Dompel de tomaten 10 tellen onder in ruim kokend water. 
Ontvel ze en snij van 4 tomaten de kapjes af. Hol de 4 tomaten 
uit. Bestrooi de binnenkanten met zout en peper en laat de 
tomaten omgekeerd op keukenpapier uitlekken. Snij de andere 
vier tomaten in vieren en verwijder vocht en zaadjes. Snij het 
vruchtvlees in blokjes en laat op keukenpapier uitlekken. Snij 
de mozarella in kleine blokjes. Schep tomaatstukjes,lente-ui, 
basilicum, citroenrasp, citroensap, en 2 el olijfolie door elkaar. 
Breng de salade op smaak met zout en peper. Vul de tomaten 
met het tomatenmengsel. Verdeel de frisee- of rucolasla over 
4 bordjes en zet de tomaten erop. Druppel er nog wat olie over 
en zet de kapjes erop.

Ga eens kijken op www.schenkeveldtomaten.nl, want de website is ver-
nieuwd. Frisser, compacter en weer meer van deze tijd!

Cees van Dorp werd begin januari 60 jaar! Gefeliciteerd! We wilde 
graag een foto plaatsen van de dansende Cees en Els, maar op ver-
zoek van Cees doen we dat toch maar nietBegin april start Sabine van den Berg op kantoor. Zij gaat 

samen met Laura en Anja de administratie verzorgen

Alle vaste medewerkers krijgen met hun/haar verjaardag een bloemetje, 
dat is ook dit jaar weer. Wel hebben we een nieuwe bloemist

Een kraai in de kas aan de Woudseweg 33 zat dwars met 
het voorbereiden van de nieuwe teelt. Zodra er nieuw wit 
plastic lag, trok hij het weer weg!

Frans en Paul Ammerlaan 

(oud eigenaren van Woud-

seweg 33) voor de laatste 

pallet die de schuur uit ging, 

vlak voor de kerst. Een me-

morabel moment!

Als de kas helemaal leeg is, 

wordt de kas grondig gerei-

nigd. Dit jaar o.a. met deze 

machine. 
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naam		  jarig	 tuin
Cees	 van Dorp	 01-01-52	 I
Faik	 Yilmaz	 01-01-61	 I
Marieke	 Wollendorf	 04-01-96	 III
Kimberly	 Roeling	 15-01-94	 II
Peet	 van Leeuwen	 17-01-51	 II
Boris	 Windmeijer	 17-01-95	 II
Bas	 van Vondelen	 19-01-94	 III
Pim	 Jongeneel	 23-01-96	 II
Denis	 Melnikov	 24-01-96	 II
Laura	 Schenkeveld	 29-01-78	 III
Mike	 Olsthoorn	 31-01-86	 III
Alexander	 Schaafsma	 04-02-94	 II
Leon	 van Diepen	 04-02-95	 II
André	 Gieskens	 05-02-63	 III
George	 van der Does	 10-02-68	 I
Joeri	 van Zijverden	 24-02-98	 II
Keko	 Atas	 11-03-60	 I
Rik	 Langstraat	 14-03-93	 III
Stephan	 van Kampen	 18-03-91	 III
Ron	 Dogger	 25-03-68	 I
Sven	 Lispet	 30-03-94	 III
Manon	 t Mannetje	 31-03-96	 II
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Functie:	 Teeltmedewerker
Leeftijd:	 43 jaar
Tuin:		  Kwekerij Schenkeveld I, Woudseweg De Lier

George van der Does

Wat vond je er van dat de tuin van Ge-
broeders Ammerlaan, per 1 januari werd 
overgenomen door Schenkeveld? Ik was 
verbaasd en/of geschrokken, ik weet het niet 
meer precies. Toch kwam het ook weer niet 
helemaal onverwachts, alleen had ik het nu 
nog niet verwacht.
Wat zijn je taken? Ik ben eigenlijk de 
vervanger van Frans. Als hij er niet is, regel 
ik veel als het gaat om de teelt. Nu heb ik 
nadat Albert weg is gegaan ook veel schuur-
werk gedaan, dat vond ik ook leuk.
Hoelang werk je bij Gebroeders Ammer-
laan? Ik werk al 26 jaar, bijna 27 jaar bij 
Ammerlaan. Ik ben als scholier bij Opa Am-
merlaan begonnen. We hadden toen tomaten 
afgewisseld met komkommers. Tussendoor 
ben ik nog een paar maanden in dienst 
geweest, maar daar was ik snel weer van te-
rug. Ik zou toen vloeren gaan leggen, maar 
dat was met mijn knieën niet zo’n goed idee.
Wat doe je graag op je werk? Ik vind het leuk om van alles wat 
te doen. Een beetje regelwerk, afwisseling vind ik leuk. Ik moet 
het wel druk hebben, anders ben ik uit mijn doen, ofzo.
Wat zijn je ambities? Ik vind het heel leuk om het schuurwerk 
te gaan oppakken komend jaar. Zelf alles organiseren, zorgen dat 
het gedaan komt, maar ook klusjes buiten, dat vind ik leuk.
Wat doe je in je vrije tijd? Ik zit op een schietvereniging, maar 
ik hou ook van computers. Daar gaat altijd al snel veel tijd in zit-
ten. Ik ben nu bezig met digitale foto’s en filmpjes. Leuk om dat 
een beetje uit te zoeken.
Wat eet je het liefst? Ik vind Nederlandse pot het lekkerst. 
Eigenlijk lust ik niet zo veel. Momenteel kook ik veel, omdat mijn 
vrouw een knie operatie achter de rug heeft en even rustig aan 
moet doen. Verder eten we wel eens bij de Griek of de Chinees.
Verliefd, verloofd of getrouwd? Ik ben getrouwd met Annet. 
Zij werkt in het ziekenhuis als secretaresse. We kennen elkaar nu 
7 jaar en we zijn 1,5 jaar getrouwd. We wonen in Ypenburg. An-
net heeft 2 dochters, die ook al kinderen hebben. Eigenlijk ben ik 
al opa!
Waar droom je van? Ik droom eigenlijk niet zo veel.
Wat is je favoriete vakantie? Afgelopen jaar zijn we naar 
Griekenland op vakantie geweest. Naar Kreta. Dit is super goed 
bevallen, het is er relaxed, er wonen aardige mensen en het eten 
is lekker. Echt een vriendelijk land. Ik denk dat we komend jaar 
weer gaan, maar dan naar Kos. We zijn ook wel naar Spanje en 
Kroatië geweest.

Wie van je collega’s zou er eens in het zonnetje gezet moe-
ten worden en waarom? Ik kan het eigenlijk met iedereen wel 
goed vinden, dus vind het moeilijk om te kiezen. Maar Robert is 
een jongen die veel doet, maar niet altijd opvalt en Ron doet echt 
veel voor het personeel, ook dat vind ik super.
Van wie wil je meer weten en mag de volgende keer de vra-
gen beantwoorden? Faik
En nog als laatste wil ik zeggen dat ik het een leuk krantje vind!

Eind februari wordt de kantine aan de Woudseweg 33 verbouwd. 
Er komt o.a. een bar in en een aparte rookruimte. Hier vast een 3d 
tekening van wat komen gaat!


